LES
BOISSONS

APERITIFS & DIGESTIFS :

Cocktail Japonais (10cl) 4,50 €
Cocktail Maison (10cl) 4,50 €
Porto/Martini (10cl) 4,50 €
Ricard (4cl) 4,50 €
Saké (15cl) 5,00 €
Choya Plum, liqueur de prune japonaise (10cl) 5,50 €
Cognac Rémi Martin VSOP (4cl) 5,00 €
Whisky Label 5 (5¢cl) 5,00 €
BIERES :

Biere Japonaise Asahi (33cl) 5,00 €
Biere Japonaise Kirin (33cl) 5,00 €
Biere Japonaise Sapporo (33cl) 5,00 €

BOISSONS :

Evian/Badoit (50cl) 3,50 €
Evian/Badoit (1L) 6,00 €
Perrier (33cl) 4,00 €
Coca-Cola, Coca-Cola light (33cl) 4,00 €
Orangina (25cl) 4,00 €
Lipton Ice Tea (25cl) 4,00 €
Jus de fruits (Orange, Ananas, Pomme ou Mangue) 4,00 €
Boisson au lait de Soja (25cl) 4,50 €
Jus de coco 4,50 €
Jus de Lychee 4,50 €
Limonade japonaise 5,00 €
Thé vert Japonais, Thé au Jasmin 3,00 €
Café, Déca 2,50 €
Café creme 2,80 €
Café au lait glacé 4,50 €
Thé au lait glacé 4,50 €
WHISKY JAPONAIS 4CL

Nikka From The Barrel 51,4° 9.00€

"“Bouteille emblématique du groupe NIKKA. whisky japonais aux notes
florales, fruitées.”

Whisky Suntory Chita 43° 9.00€
“Whisky léger avec des notes subtiles de menthe, de miel et d'épices"

Yamazaki distiller’s reserve 43° 10.00€
“Riche et exubérant, il est marqué par des notes de noix de coco et
d'épices douces (vanille et cannelle)”




LES

VINS & CHAMPAGNES

VINS ROUGES Verre
Domaine Berthier (Loire) 5,50€
VDF Pinot Noir 2018

“Fin et gourmand”

Domaine Saint Pré (Beaujolais) 5,50€
AOP Beaujolais “Vieilles vignes” 2018
“Equilibre entre souplesse, fruit et structure "

Chateau Les Annereaux (Bordeaux) 6,50€
AOP Bordeaux “Les Annereaux” BIO 2018
“Efficace et croquant "

Chdateau Les Annereaux (Bordeaux)
AOP Lalande de Pomerol BIO 2014
“Fruité avec de belles notes boisées "

VINS BLANC Q Vere

Domaine de Laballe (Sud Ouest) 5,50€

IGP Landes “Sables Fauves” 2018
“Minéral, vivace et acidulé "

Vignoble Malidain (Loire) 5,50€
IGP Val de Loire “Sauvignon Le Demi Boeuf” 2018
“Rond, gourmand sur les agrumes et fleurs

Domaine de Cardon (Bourgogne) 7,00€
AOP Bourgogne Blanc “ Les 4 Parcelles” 2016
“Rond et souple sur les fruits exotiques "

Domaine du Chéteau de Fleys (Bourgogne) 8,00€
AOP Chablis 2017
“Fraicheur, rondeur et fruits jaunes "

VINS ROSES Q Verre

Chéteau des Bormettes (Provence) 6,50€
AOP Coétes de Provence “Cot & Mer” 2018
“Typique, minéral et acidulé "

CHAMPAGNE & BULLE Verre
Le Chat Rouge (Beaujolais) 5,50€

VDF Effervescent rosé Demi-Sec
“"Gourmand, doux, sur les fruits rouges "

Champagne Olivier Marteaux (Champagne)
Brut Réserve
“Frais, acidulé, bulles fines ”
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